


est la garantie
de pièces calibrées et régulières. L’épaisseur 
des escalopes est 

 Un contrôle manuel est 
mené pour approuver la

Les escalopes de foie gras de canard 
individuelles entrent dans 

 après 
l’abattage. Le vieillissement du foie gras 
est alors 

Lors de sa décongélation, la qualité 
du foie gras est comparable à celle 

d’un





le plus prestigieux concours mondial de gastronomie,
du Trophée Jean Rougié, et de nombreuses associations, 
la Maison Rougié s’érige ainsi comme partenaire privilégié 
des chefs de demain comme des plus grands.
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, nous a permis 
de vous offrir des 

en cuisine.
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, nous avons 
su traverser les époques, 
évoluant sans cesse sur 
notre offre, toujours en 
garantissant 

Parce que nous sommes 
partenaires de près de 

, nous maîtrisons 

canard, 


